
Le Grand Tasting 2011 
Vendredi 2 et samedi 3 décembre 2011 au Carrousel du Louvre

Le Festival des meilleurs vins



Vendredi 2 et Samedi 3 décembre au Carrousel  du Louvre, pour la 6ème édition du Grand 
Tasting, on entendait Charles Trenet fredonner « Y’ a d'la joie ». L’enthousiasme général faisait
plaisir à voir. A gauche, à droite, s’élevaient des commentaires sincères et spontanés « que du
bonheur », « un évènement à part », des dégustateurs comblés « un régal », « grandissime »,
et des exposants impressionnés « encore mieux que les autres années », « magnifiquement
orchestré ». Le Grand Tasting serait-il THE place to be ? Le lieu où partager sa passion, 
rencontrer les meilleurs vignerons et déguster des vins bien faits en toute convivialité ? 
Démonstration en quatre verres de vin. 

Une nouvelle génération 
qui sait tirer le bouchon
Partout des visages éclairés, souriants ou concentrés, le
nez plongé dans un verre, ceux d’une jeune génération
d’amateurs exaltés par la découverte de bons vins. Les 
vignerons présents et la quinzaine de chefs des ateliers
gourmets ont prit beaucoup de plaisir à leur transmettre
l’amour de leur métier. Avec eux, pas d’inquiétude, la 
relève est assurée.

Ecole des Terroirs Master Class Ateliers Gourmets

Des évènements qui font le plein
Les Master Class, les Ecoles des Terroirs et les Ateliers Gourmets ont tous cartonné. Chacun
est une expérience remuante d’où l’on ressort grandi, enrichi. On va plus loin, au bout de son
amour du vin, et ce n’est pas tous les jours qu’autant d’animateurs passionnés, des chefs aux
experts du vin de l’équipe Bettane+Desseauve, sont réunis et prennent le temps de tout expliquer
en petit comité à un public d’amateurs avertis. 
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Un record de fréquentation  
Il y avait beaucoup, beaucoup de monde (le salon est certifié Infora), encore plus que l’année 
dernière (+20%) ! Tous ceux qui sont venus l’ont constaté, le succès est là.  Mais c’est surtout la
qualité et l’homogénéité des visiteurs qui ont fait la différence. Des jeunes, des femmes, des 
visiteurs qui se cooptent, se passent l’info, se retrouvent sur place, s’échangent leur coups de
cœur et débattent pendant des heures. La grande famille du vin réunie par Michel Bettane et
Thierry Desseauve pour deux jours intenses, c’est unique et c’est au Grand Tasting.

Des nouveautés 2011 qui se sont fait remarqué 
• La très design boutique « Grand Tasting » où un team de choc conseillait les visiteurs qui 

voulaient s’offrir un petit souvenir. 
• Le bar éphémère de WINE by ONE où les premiers grands crus se dégustaient à prix très doux.
• Le Club 2.0 où l’on retrouvait la fine fleur de la blogosphère.
• Les Bars Gourmets où l’on dégustait de délicieux mets, chez Da Rosa, chez Xavier Thuret, 

mais aussi chez les nouveaux : les Huîtres de Ludo et les Tartes Kluger. 
• Les vignerons étrangers (Italie, Espagne, Liban…) ont fait le bonheur des petits curieux 

en quête de dépaysement.

La boutique Les Bars Gourmets Le bar éphémère 
du Grand Tasting de WINE by ONE 
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Le Grand Tasting, ce n’est pas seulement un bel endroit où déguster de bons vins. C’est bien plus.
C’est un festival des meilleurs vins avec les deux experts Michel Bettane et Thierry Desseauve.
Ils mettent leur culture œnologique, leur connaissance du vignoble, leur critique pertinente au
service des amateurs. C’est une grande fête où l’on rencontre les gens, les vignerons comme 
les autres visiteurs, où l’on partage sa passion, où l’on enrichit ses connaissances. Il y a de
l’émotion, de la concentration, de la réflexion. C’est le monde du vin en ébullition.

Merci à tous nos partenaires : iDealwine, Riedel, Eurocave, Diam, Radoux, Evian, Badoit, 
Terre de Vins, Lebey, l’Express, E-Provenance, Desio, WINE by ONE. 

Retrouver la vidéo du Grand Tasting en cliquant ici
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On se retrouve pour la prochaine édition 
les 30 novembre et 1er décembre 2012 !

Emmenée par Michel Bettane, Thierry Desseauve et Andrée Virlouvet (directrice de l’événement), 
une équipe aux petits soins à l’origine du succès de ce festival unique.

http://www.dailymotion.com/BDTMedia#videoId=xmv5ud

